PARIS ‘ ,
'SAKIZUKE’ OO L SPECIALS

[Annahme bis 12:45h/20:00h]

‘franzésisch - jopanisches Kaiseki’

Dashi

lwashi | jodige Aromen Kénigskrabbe | Kaluga-Caviar [15g]
Ama Ebi | Myoga [supplément, ab 2 Pers. €110.- p. Pers.]
Tuna | Entenleber " Japanisches Meer’
Wagyu-Ox japanisch’ Kampachi & Caviar | Meeresaromen
Milchkalb & Frosch | Truffel [supplément, ab 2 Pers. €100.- p. Pers.]

Hommage an Martin Berasategui

Misoshiru | Aka Ebi

Blauer Hummer | Blumenkohl ,
[supplément, ab 2 Pers. | €45.- p. Pers.]

Tasmanische Seeforelle | Katsuobushi

*Erinnerung an Sugita-San’ Steinbutt & Caviar | Artischocke Comté | Kombu
[supplément €25.- p. Pers.]

. Grunes Shiso | Amazake _
Auster | Kojyu Truffel & Miso | Piemont-Haselnuss

: sy = lément €35.- p. Pers,
baustein. 20" | Japan [supplémen p. Pers.]

Schokolade | Exotic

Sweets & Chocolate [supplément €38.- p. Pers.]

&3 &3 &3

japanische Melone

since 2005
Full experience €355.-
Grande Classique | Icon-Dishes ‘ ' , Mittags, donnerstags & sonntags:
Japan Experience klassisches 4-Gang
inkl. Wagyu-Beef aus Miyazaki | Uberraschungsment
gegrillter Unagi £260.-
€435.- [fischweisel inkl. Weinbegleitung 4 Glaser €365.-




