
​̀ SAKIZUKE´​

​Dashi​

​Ama Ebi  |  Myoga​

​Wagyu-Ox `japanisch´​

​Hommage an Martin Berasategui​

​Tasmanische Seeforelle  |  Katsuobushi​

​̀ Erinnerung an Sugita-San´​

​Auster  |  Kojyu​

​̀ französisch - japanisches Kaiseki´​

​Iwashi  |  jodige Aromen​

​Tuna  |  Entenleber​

​Milchkalb & Frosch  |  Trüffel​

​Blauer Hummer  |  Blumenkohl​

​Steinbutt & Caviar  |  Artischocke​

​Grünes Shiso  |  Amazake​

​̀ bau.stein. 2.0´  |  Japan​

​Sweets & Chocolate​

​japanische Melone​

​Full experience €355.-​

​̀ SPECIALS´​
​[Annahme bis 12:45h/20:00h]​

​Königskrabbe  |  Kaluga-Caviar [15g]​
​[supplément, ab 2 Pers. €110.- p. Pers.]​

​̀ Japanisches Meer´​
​Kampachi & Caviar  |  Meeresaromen​

​[supplément, ab 2 Pers. €100.- p. Pers.]​

​Misoshiru  |  Aka Ebi​
​[supplément, ab 2 Pers. | €45.- p. Pers.]​

​Comté  |  Kombu​
​[supplément €25.- p. Pers.]​

​Trüffel & Miso  |  Piemont-Haselnuss​
​[supplément €35.- p. Pers.]​

​Schokolade  |  Exotic​
​[supplément €38.- p. Pers.]​


