
  

`Tradition & Evolution´ 
-tischweise serviert- 

`Okinawasud´ 

Taschenkrebs  |  Teardrop-Erbsen 

Hommage an Martin Berasategui                

Wagyu-Ox  |  Räucherfisch 

Tasmanische Seeforelle  |  Myoga 

Auster [gegrillt]  |  Yuzu-Koshō 

Tuna  |  Seaweed 
[deluxe Version mit Toro & Caviar €50.- p. Pers.] 

Coquille Saint-Jacques & Unagi  |  Erdartischocke 

Steinbutt  |  Trüffel & Vin Jaune 

Poulet `Cour d’Armoise´  |  Albuféra 
[upgrade: schwarzer Périgordtrüffel €23.- p. Pers.]  

`Grand Crû´-Schokolade  |  Tahiti-Vanille & Trüffel 

Sweets & Chocolate 

Menü €298.- 

Menü mit Käse vom Wagen €330.- 

Menü ohne Coquille [nur Do. & So., sowie mittags] €260.- 


