
 
 
 

ENGLISH  

 
 
 
ENTRÉES FROIDES & CHAUDES 
COLD & HOT STARTERS 

Méli-mélo de salades 7,20 
mixed salad plate 

Salade frisée au lard, croûtons, petite / small   10,50 
oeuf et vinaigrette tiède grande / large 16,10 
Frisee salad with bacon, croutons, 

Egg and lukewarm dressing     

Salade César avec poulet    petite / small  11,70 

Caesar salad with chicken grande / large 17,20 

Bouquet de salades petite / small   12,80  
aux foies de volaille et sauce porto grande / large   18,30 
Salad salad with fried poultry liver, port wine sauce 

 

SOUPES 
SOUPS  

Soupe de potiron avec ses graines et son huile 9,40 
Pumpkin soup with roasted pumpkin seeds, pumpkin oil 

Soupe à l´oignon gratinée au fromage et croûtons 9,40 
French onion soup with cheese gratinated 

VEGANE 
VEGAN 

Spaghettis avec julienne de légumes 19,40 
avec dés de Tofu poêlés et pignons de pin 
Spaghetti with colorful vegetables  

and fried tofu cubes with pine nuts 

Gnocchis “Provençale” avec ratatouille,  20,50 
tomates cerises et pistou au basilic 
Gnocchi provencale with ratatouille, 

Cherry tomatoes and basil pesto 

VIANDES SUR LE GRILL   
ON THE GRILL 

Entrecôte de boeuf Angus  27,20 
Angus Beef Rib  

Filet de bœuf Angus  36,60 
Angus Beef Tenderloin   

 

 

 

 

 

 

 

 

Imperial Caviar 
Crème fraîche et blinis 
Sour cream and Blinis  

10 gr · 23 
30 gr · 61 

 
 

SUGGESTION DU CHEF DE CUISINE 
CHEF´S SUGGESTIONS 

Soupe de poisson, sauce rouille et croûtons 
Fish soup, garlic sauce, cheese and croutons 

10,60 

Salade d´avocat aux crevettes  
et champignons  

en feuille de trévisse avec cresson, 
Avocado salad with prawns and mushrooms 

in radish leaf Cress 

petite / small   11,70 
grande / large  17,20    

Spaghettis et julienne de légumes  
et scampi poêlés 

Spaghetti with colorful vegetables 

and fried scampis 

Scampi 3 pièces / pieces   18,30 
Scampi 6 pièces / pieces  28,00  

Filet de sandre poêlé sur choucroute, 
bacon, beurre blanc et pommes rissolées 
Pike-perch fillet on cream cabbage, bacon, 

Beurre blanc and diced fried potatoes 

28,50 

Carré d´agneau jus au thym 
pommes grenailles et ratatouille 

Lamb crown with thyme jus, 

Grenailles Potatoes and Ratatouille 

38,80 

Crêpes Suzette flambées glace vanille  
à partir de 2 personnes 

Crêpes Suzette flambéed  

prepared at the table from 2 persons 

par personne / per person  
15,50 

 
 
POISSONS ET CRUSTACÉS 
FISHES  

Pavé de saumon    23,80  
Pavé of salmon 

Filet de dorade    26,00 
Sea bream fillet  

SPÉCIALITÉS 
SPECIALS  

Tartare de boeuf préparé à table  

commande possible jusqu´à 21h30 22,70 
Beef tartar prepared at the table  

Can be ordered until 21h30 

Escalope de veau à la crème 24,50 
Veal cutlets with cream sauce  

Steak de bœuf argentin aux oignons et champignons 
pommes de terre rôties et haricots Kenya 31,60 
Argentine hip steak with onions  

and mushrooms, fried potatoes and Kenya beans 

Sole meunière entière 44,30 

commande possible jusqu´à 21h30  

Whole sole milling  

possible order until 21.30 

 

 

SAUCES 
SAUCEN 

Beurre maître d´hôtel / Herbsbutter      1,70 
Sauce Béarnaise / Bearnaise Sauce     5,00 
Sauce au poivre / Pepper sauce     4,50 
Sauce beurre blanc / Butter sauce     4,50 
Jus au thym / Thyme jus     4,50 
Sauce à la crème / Cream sauce                 4,50 

 

ACCOMPAGNEMENTS 
BEILAGEN 

Pommes Frites julienne / French fries    4,50 
Patates de terre rôties / Fried potatoes    4,50 

        Pommes de terre au romarin             4,50 
        Rosemary potatoes 

Spaghetti      4,50 
        Salade verte / Green Salat             4,50 
        Légumes / Vegetables                 4,50 
 
 
 

 
 
 

 

 

Chariot des fromages 
French cheese 

3 morceaux au choix 
3 pieces of your choice 

14,40 

5 morceaux au choix 
5 pieces of your choice 

19,90 

LES GOURMANDISES 
SWEETS 

Pâtisserie francaise 5,60 
French cake  

Sorbets au choix       la boule / 1 scoop 2,80 
Mirabelle, citron, fraise, framboise 

Sorbet cup of your choice 

Mirabelle, lemon, strawberry, raspberry 

Glaces au choix  
Chocolat, vanille, rafaello, yaourt sureau, 
giotto, ricotta-pistache,  
caramel beurre salé 

Ice cream sundae of your choice 

Chocolate, vanilla, Rafaello, yoghurt 

hollows, giotto, ricotta pistachios, 

Caramel-Salted butter 

la boule / per soop 2,80 

chantilly / cream 1,10 

Coupe Colonel 7,80 

Lemon Sorbet with Wodka 

Crème brûlée 9,40 
Creme Brulee   

Coupe Marechal 9,40 
(Vanilla ice cream with Whisky) 

Mousse au chocolat 10,60 
Chocolate mousse 

 

Exclusivité Chez Victor´s  
Dessert surprise 

 Franck Kestener 
Meilleur Ouvrier de France 

chocolatier 
Chez Victor´s Exklusiv 

Franck Kestener  Surprise Sweet 

13,30 

 


