
Zum Aperitif  
 

Pâté von Délisoeurs mit frischem Baguette 
(Tradition, Grand Mère oder Apfel-Calvados) 

11,00 Euro 
 

 

Vorspeisen 
 

 

Elsässer Zwiebelquiche mit Wildkräutersalat  
12,90 Euro 

 

 

Gratinierter Ziegenkäse von der Käserei Altfuchshof 

mit karamellisierten Walnusskernen und Salatbouquet  

13,50 Euro 
 

 

Tatar vom gebeiztem Lachs  

mit Meerrettichcreme, Rucola & blauen Kartoffelchips 

15,50 Euro 
 

 

Suppen 
 

 

Kürbiscremesuppe mit gerösteteten Kernen & kaltgepresstem Kernöl  

8,50 Euro 
 
 

Hausgemachte Rindfleischsuppe mit Grießklößchen 

8,50 Euro 
 

 

Vegetarische Gerichte 
 

 

Hausgemachter Semmelknödel  

mit Waldpilzragout  

17,50 Euro 
 

 

Gratinierte Käsespätzle  

mit Röstzwiebeln und kleinem Salat  

18,50 Euro 
 

 

Tagliatelle in Kürbis-Sahne Sauce 

mit gerösteten Kernen & Parmesan 

22,90 Euro 
 

mit gebratenen Riesengarnelen 

29,50 Euro 
 

 
Alle Preise in Euro, inklusive Mehrwertsteuer und Bedienungsgeld.  

Wenn Sie Allergien oder Unverträglichkeiten haben, fordern Sie bitte unsere Allergenkarte an. 
 



Fleischgerichte 
 

 

 

Gegrillte Merguez mit Ratatouille 
 

1 Paar Merguez 12,90 Euro 

2 Paar Merguez 17,90 Euro 
 
 

Knusprig gebratener Lyoner  

mit Senf, Bratkartoffeln und kleinem Salat 
 

18,90 Euro 
 

 

Rinderschulter (24 Stunden geschmort) 

mit Portweinzwiebeln, Kartoffelpüree und Rotkohl 
 

29,50 Euro 
 

 

Filet vom Gran Parino-Schwein 

mit Gorgonzolakruste, Grenaille-Kartoffeln und Ratatouille 
 

29,50 Euro 
 

 

Argentinisches Rumpsteak  

mit Pommes Frites und kleinem Salat 
wahlweise mit Kräuterbutter oder Pfeffersauce 

 

32,90 Euro 
 

 

Original Wiener Schnitzel 

mit Preiselbeeren, Bratkartoffeln und kleinem Salat 
 

32,90 Euro 
 

 

 

Fischgerichte  
 

 

Gebratenes Zanderfilet  

auf Riesling-Kraut mit Rosmarinkartoffeln 
 

29,50 Euro 
 

 

Gebratenes Lachsfilet 

mit Limettensauce, Erbsenpüree und Risoléekartoffeln 
 

32,50 Euro 
 

 

 
Alle Preise in Euro, inklusive Mehrwertsteuer und Bedienungsgeld.  

Wenn Sie Allergien oder Unverträglichkeiten haben, fordern Sie bitte unsere Allergenkarte an. 
 

 



 

Dessert  
 

 

Limetten-Tarte mit Schokoladeneis 
 

10,90 Euro 
 

 

Lauwarmer Apfelstrudel mit Vanilleeis 
 

10,90 Euro 
 

 

Regionale Käseauswahl 
 

13,50 Euro 
 

 

Eisauswahl von der regionalen  

Eismanufaktur Palazzo Sandro  
 

(Vanille, Schokolade, Himbeere, Zitrone, Mango & Johannisbeere) 

 

Kugel Eis 
 

2,00 Euro 
 

 

Gemischtes Eis mit Sahne (3 Kugeln) 
 

7,00 Euro 

 

Affogato 

Kugel Vanilleeis, mit Espresso übergossen 
 

6,00 Euro 
 

 

Alle Preise in Euro, inklusive Mehrwertsteuer und Bedienungsgeld.  

Wenn Sie Allergien oder Unverträglichkeiten haben, fordern Sie bitte unsere Allergenkarte an. 

 
 

 

 

Wir wünschen Ihnen angenehme Stunden  

in unserem Victor’s Landgasthaus „Die Scheune“ 
 

Guten Appetit! 
 

 
 

 

 

 

 

 
 


