
WILLKOMMEN IM (GOLFER-)PARADIES

GOLFPARK BOSTALSEE 

8 km vom Victor’s Seehotel Weingärtner entfernt

Die großzügig angelegte 18-Loch-Golfanlage liegt inmitten des 
Naturparks Saar-Hunsrück und wurde im Jahr 2022 rundum 
erneuert. Der sowohl optisch als auch spieltechnisch äußerst 
anspruchsvolle Park bietet Spielern egal welchen Handicaps 
Golf in höchster Qualität. Neun neue und neun komplett über-
arbeitete Bahnen führen an kleinen Seen, Obstbäumen sowie 
zahlreichen präparierten Hindernissen vorbei.

Wir wünschen ein gutes Spiel!

KIKUOKA COUNTRY CLUB

12 km vom Victor’s Residenz-Hotel Schloss Berg entfernt

Dieser exklusive 18-Loch-Golfplatz liegt im luxemburgischen 
Canach. Für alle, die ihr Handicap verbessern möchten, ist 
die komplett ausgestattete Driving Range mit 18 überdach-
ten Abschlägen, zwei Übungsbunkern und zwei Putting 
Greens bestens geeignet. Sowohl für individuelle Einzel- 
einheiten als auch für Gruppenkurse stehen drei erfahrene 
Golflehrer zur Verfügung.

GOLF CHÂTEAU DE PREISCH

23 km vom Victor’s Residenz-Hotel Schloss Berg entfernt

Im französischen Basse-Rentgen, im Herzen des Dreiländer-
ecks, befindet sich der einzige 27-Loch-Golfplatz der Region. 
Das Areal umfasst 107 Hektar und unterteilt sich in drei 
9-Loch-Plätze, die passenderweise Deutschland, Frankreich 
und Luxemburg heißen. Zudem befindet sich auf dem Gelän-
de ein kompakter 6-Loch-Platz, der ideal für Anfänger geeig-
net ist.

GOLFCLUB SAARBRÜCKEN

10 km vom Victor’s Residenz-Hotel Saarlouis entfernt
35 km vom Victor’s Residenz-Hotel Saarbrücken und vom 
Victor’s Residenz-Hotel Rodenhof entfernt
49 km vom Victor’s Residenz-Hotel Schloss Berg entfernt

Der exklusive 18-Loch-Golfplatz liegt in Wallerfangen-Gisingen – 
idyllisch auf einem 340 Meter hohen Plateau über dem Saar-
gau, von wo aus man einen tollen Ausblick hat. Er ist nicht 
nur optisch sehr ansprechend, sondern bietet auch spiel-
technisch einige Herausforderungen, was ihn vor allem für 
erfahrenere Spieler interessant macht. Die komplett aus- 
gestattete Driving Range mit 16 überdachten Abschlägen, 
Übungsbunkern und Putting, Pitching sowie Chipping Greens 
eignet sich perfekt, um Ihr Handicap zu verbessern. 

Trio in Tracht und Dirndl
Das Team der Scheune: Restaurantleiterin Anna Arkhipova mit den 
Servicemitarbeitern Pamela und Erdit Serferi. Anna Arkhipova erklärt: 
„Gäste finden auf unserer Speisekarte hausgemachte Spezialitäten, auch 
für Vegetarier ist was dabei. Und die Desserts sind sprichwörtlich eine 
süße Sünde wert. Das Schönste für mich ist, zu sehen, dass sich die Gäste 
bei uns wohlfühlen.“ Die 50-jährige Russin arbeitet seit Mai 2023 auf 
Schloss Berg und schwärmt von der Scheune: „Wenn im Kamin das 
Feuer goldgelb lodert, kommt man sich wie im Märchen vor. Ganz wun-
derbar finde ich auch die familiäre Stimmung im Team.“

Wollen Sie uns mal in die Karte schauen? Gerne!
Von regionalen Klassikern über vegetarische Gerichte bis hin zu saftigem 
Steak findet sich auf der Speisekarte alles, was das Genießer-Herz be-
gehrt. Auch den selbst gebackenen Kuchen sollten Sie versuchen (nach-
mittags von Freitag bis Sonntag).

Eine kleine Speisenauswahl 
Vorspeisen & Suppen: Kartoffelsuppe mit Lyoner • gratinierter Ziegenkäse 
vom Altfuchshof mit Honig & Thymian an Salatbouquet • Kartoffel-Waffel 
mit Avocado – Lachstatar • Hauptgerichte: Semmelkloß mit Waldpilzragout • 
„Hoorische“ mit gerösteter Zwiebelkruste, Lauchsauce • gebratene Mais-
hähnchenbrust mit Gemüse vom Markt & Schupfnudeln • hausgemachte 
Desserts: Apfelstrudel mit Vanilleeis • Kaiserschmarrn 
Alle Gerichte finden Sie auf www.victors-landgasthaus-scheune.de

Wein- und Biergarten: Genießer-Tipp an sonnigen Tagen
Malerische Weinberge umrahmen das Victor’s Landgasthaus Die Scheune, 
bieten Besuchern eine traumhafte Aussicht. Hier können Sie im idyllischen 
Wein- und Biergarten Platz nehmen, entspannen und das wundervolle Am-
biente dieser Landschaft, die auch die alten Römer schon liebten, genießen.

WIEDER GEÖFFNET
Die Scheunentore sind
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Mittwoch, 14. Februar 2024, ab 18.30 Uhr

FEINES VALENTINSMENÜ 
4-Gang-Menü inkl. Klaviermusik, Aperitif 

sowie romantisch gedecktem Tisch  
59 € p. P. 

Mittwoch, 20. März 2024, ab 18 Uhr

FRÜHLINGSFEST MIT LIVEMUSIK
Buffet mit einer großen Auswahl an 

Vor-, Haupt- und Nachspeisen
49 € p. P.

Dienstag, 30. April 2024, ab 18 Uhr

TANZ IN DEN MAI MIT
BBQ-BUFFET UND LIVEMUSIK

hausgemachte Salate, vegetarische 
Köstlichkeiten, Fleisch- und Fisch- 

spezialitäten vom Grill, Desserts
45 € p. P.

Tipp: Träumen Sie sich nach dem Event 
doch in unserem 5-Sterne-Hideaway in 

den siebten Himmel. Buchen Sie jetzt Ihre 
Übernachtung unter +49 6866 79-909

Events in der Scheune
C O M I N G  S O O N
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(GOLF-)
URLAUB

MIT VICTOR’S:
IMMER EINE

GUTE PARTIE

Begeisterte Golfer oder jene, die es noch werden möchten, sind im wunderschönen Saarland genau richtig. 

Darum sind unsere fünf saarländischen Victor’s Residenz-Hotels auch die optimalen Ausgangspunkte für 

grenzenloses Spielvergnügen. Folgende Plätze in der Region möchten wir Ihnen gerne ans Herz legen:

Brücken schlagen – Urlaub verlängern
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Gerade einmal 30 Autominuten von Portugals Hauptstadt 
Lissabon entfernt, an der wildromantischen Costa do Sol, 
nahe der berühmten Praia do Guincho und zwischen der 
beeindruckenden UNESCO-Weltkulturerbestätte Sintra und 
dem bezaubernden Badeort Cascais liegt ein kleines Urlaubs-
paradies namens Victor’s Portugal Malveira-Guincho. Die luxu-
riöse Ferienhausanlage verfügt über 24 individuelle Garten- 
und Poolvillen mit jeweils eigenem Farb- und Einrichtungs- 
konzept. Jede der stilvollen Villen ist nicht nur wunderschön 
anzuschauen, sondern auch bestens ausgestattet.
Sportlern bietet die Region noch einen ganz anderen Vorteil, 
denn sie ist auch ein kleines Golfer-Paradies. Rund um 
Victor’s Portugal befinden sich einige der besten Golfplätze 
des Kontinents, z. B. der vom legendären Robert Trent Jones 
entworfene „Campo de Golfe da Quinta da Marinha“ sowie 
der „Penha Longa Atlântico“, ein Werk seines nicht minder 

erfolgreichen Sohnes. Die Golfküste von Lissabon wurde 
2007 und 2016 sogar mit dem IAGTO Award als beste Golf-
destination Europas ausgezeichnet.

Erleben Sie Golfen an der Küste Portugals, teilweise mit 
direktem Blick aufs Meer, und entdecken Sie eine unglaub-
lich reizvolle Region mit ganzjährig angenehmem Klima. 
Willkommen im Paradies, willkommen bei Freunden.

Golfplätze rund um Victor’s Portugal Malveira-Guincho:

CAMPO DE GOLFE DA QUINTA DA MARINHA
Entfernung: 7,2 km · Fahrtzeit: ca. 15 Min.

CAMPO DE GOLFE OITAVOS DUNES
Entfernung: 8,2 km · Fahrtzeit: ca. 15 Min.

PENHA LONGA ATLÂNTICO
Entfernung: 8,7 km · Fahrtzeit: ca. 15 Min.

BELOURA PESTANA GOLF RESORT
Entfernung: 12,2 km · Fahrtzeit: ca. 20 Min.

CLUBE DE GOLF DO ESTORIL
Entfernung: 12,2 km · Fahrtzeit: ca. 15 Min.

Weitere Infos unter:
www.victors-portugal.com

Planen Sie in Gedanken schon Ihren Urlaub für dieses Jahr? Gerne geben wir Ihnen ein paar Tipps, wie Sie die Brückentage im 
ersten Halbjahr 2024 optimal nutzen, um möglichst viele Urlaubstage herauszuholen. 

Feiertag: Benötigte Urlaubstage: Daraus werden:

Ostern: 29. März und 1. April 4 Tage (2. bis 5. April) 10 Tage (29. März bis 7. April)

Tag der Arbeit: 1. Mai 2 Tage (29. und 30. April oder 2. und 3. Mai) 5 Tage (27. April bis 1. Mai oder 1. bis 5. Mai)

Christi Himmelfahrt: 9. Mai 1 Tag (10. Mai) 4 Tage (9. bis 12. Mai)

Pfingstmontag: 20. Mai 4 Tage (21. bis 24. Mai) 9 Tage (18. bis 26. Mai)

Fronleichnam: 30. Mai 1 Tag (31. Mai) 4 Tage (30. Mai bis 2. Juni)

• Angebot „DOLCE VITA“ (Victor’s Residenz-Hotel Schloss Berg) · zwei bis vier Übernachtungen 
Weitere Infos erhalten Sie unter: www.victors-schloss-berg.de

• Angebot „URLAUB BEI WEINGÄRTNERS“ (Victor’s Seehotel Weingärtner) · drei, fünf oder sieben Übernachtungen 
Weitere Infos erhalten Sie unter: www.victors.de/weingaertner

• Angebot „KULTUR, GENUSS & RAD“ (Victor’s Residenz-Hotel Saarbrücken) · drei Übernachtungen 
Weitere Infos erhalten Sie unter: www.victors.de/saarbruecken

Wir freuen uns schon auf Ihren Besuch!

Die gewonnenen freien Tage eignen sich perfekt für eine wunderbare Auszeit in einem unserer komfortablen Wohlfühl-Hotels 
im Saarland – inklusive feinster Kulinarik, wohltuender Entspannung und herzlichem Service. Nutzen Sie hierfür doch zum 
Beispiel eins unserer exklusiven Angebote:

UNSERE EMPFEHLUNG

Herzhafte Landhausküche, knisterndes 
Kaminfeuer und dazu eine große Portion 
Gemütlichkeit: Darauf können sich die 
Gäste unseres Landgasthauses Die Scheune 
beim Victor’s Residenz-Hotel Schloss Berg 
freuen. Wer hier einkehrt, dem werden 
nicht nur die köstlichen und mit Liebe 
zubereiteten Gerichte auf der Zunge 
zergehen. Das Domizil hat auch seinen ganz 
eigenen „Landhaus-Charme“. Das findet 
auch das Direktoren-Duo von Schloss Berg, 
Katrin Stegmaier und Andreas Apel.  

 „Nach einer langen Pause hat die Scheune 
endlich wieder die Pforten geöffnet. Der 
stilvolle Gastraum versprüht genussvolles 
Landhausflair und wurde in Sachen Deko 
sogar noch verschönert“, schwärmt Katrin 
Stegmaier. „Ein Besuch lohnt sich allemal, 
gerne auch nachmittags zu Kaffee und 
Kuchen immer freitags, samstags und sonn-
tags. Die Auswahl auf der Karte kann sich 
ebenfalls sehen lassen“, so Andreas Apel. 

Das Landgasthaus Die Scheune befindet 
sich übrigens direkt am Start- und Ziel-
punkt des Dolinenweges. Dieser bietet nicht 
nur wundervolle Einblicke in die Welt der 
Dolinen und des Karstgesteins, sondern 
auch Ausblicke auf die malerische 
Landschaft der oberen Mosel. Die Tour ist 
7,2 Kilometer lang. 



Gestatten, mein Name ist Juniorsuite Königin Máxima. Genau 
wie meine royale Namensgeberin falle ich durch satte Farben, 
starke Muster und originelle Accessoires auf, besteche aber 
ebenso durch vornehme Extravaganz und zurückhaltende Raffi-
nesse. Zu meinem unverwechselbaren Look gehört ein prächti-
ger Baldachin am Kopfende des Bettes, der durch sein Streifen-
muster in Puderrosa, Rot und Grau direkt ins Auge fällt. Außer-
dem dient der goldene Spiegel überm Bett als echter Blickfang 
– seine Verzierungen sind wirklich exquisit. Meine Vorhänge 
und Lampenschirme greifen das edle Streifendesign des Bett-
himmels auf. Apropos Lampenschirme: Die hübschen Modelle 
erinnern mich immer ein wenig an die Hüte von Hutdesignerin 
Berry Rutjes, die meine berühmte Namensgeberin bei öffentli-
chen Auftritten so gerne trägt. Dekor und Möbel habe ich pas-
send in Rosé und Grau gewählt, denn gerade die Kombination 
aus Rosétönen mit grauen Akzenten und goldenen Details wirkt 
besonders stilvoll.
Neben dem geräumigen Wohn- und Schlafbereich mit komfor-
tablem Kingsize-Doppelbett sorgen u. a. eine Kapselmaschine, 
ein schönes Badezimmer samt Badewanne sowie der malerische 
Blick über die benachbarten Weinberge und in das Moseltal für 
große und kleine Glücksmomente.
Liebe Gäste, lassen Sie sich von der Eleganz meines kleinen Rei-
ches auf Schloss Berg verzaubern! So wie einst eine junge Frau 
aus Argentinien den niederländischen Thronfolger verzauberte, 
der sie erst zu seiner Königin und schließlich zur Königin seines 
Landes machte. Träume werden eben wahr. Ich wünsche Ihnen 
wunderbare Träume, bei Tag und bei Nacht, in meinen perfek-
ten Räumen zum Träumen.

Königin Máxima
JUNIORSUITE 

RÄUME

ZUM 

TRÄUMEN
E D I T O R I A L

Susanne Kleehaas,  
Geschäftsführerin

Liebe Leserinnen, liebe Leser,

zunächst möchte ich Ihnen ein 
fröhliches, gesundes und erfolg-
reiches neues Jahr wünschen. 
Ich hoffe sehr, dass Sie einen tol-
len Start hatten und Ihre Wün-
sche für 2024 in Erfüllung gehen 
werden. Auch wir haben uns für 
die neue Saison jede Menge vor-
genommen, um Ihnen unvergess- 
liche Genussmomente für alle 
Sinne zu bieten. So dürfen sich 
Aktivurlauber auf komplett neue 
Arrangements freuen, mit denen 
Sie Bewegung an der frischen Luft 
mit dem besonderen Luxus unse-
res Dolce-Vita-Hideaways verei-
nen. Diese stellen wir Ihnen na-
türlich auf den folgenden Seiten 
vor – ebenso wie das neue Service-
Team unserer wiedereröffneten 
Scheune sowie, ab jetzt regelmä-
ßig, eine meiner persönlichen 
Lieblingssuiten auf Schloss Berg.
Aufmerksamen Gästen ist es viel-
leicht schon aufgefallen: Das 
Victor’s Spa hat sich ein kleines 
„Makeover“ gegönnt und erfreut 
sich seitdem vieler Komplimente. 
Denn die Kombination aus 
Schwarz und Gold steht unserer 
Wohlfühl-Oase wirklich ausge-
zeichnet, wie ich finde!
Apropos ausgezeichnet: Victor’s 
Fine Dining by Christian Bau ist 
das Meisterstück gelungen, seinen 
Vorjahreserfolg im prestigeträchti-
gen „La Liste“-Ranking erneut zu 
toppen. Dazu gratuliere ich Herrn 
Bau und seinem gesamten Team 
von Herzen. Was sie seit mittler-
weile 26 Jahren auf Schloss Berg 
leisten, verdient allerhöchste 
Anerkennung. Ich bin tief beein-
druckt und sehr stolz, dass sie 
Teil unserer Victor’s Welt sind.

Liebe Leserinnen und Leser, haben 
Sie nun viel Freude bei der Lektüre 
des neuen Schloss Boten und be-
ehren Sie uns bald wieder!

Herzlichst, Ihre

Neue Arrangements für Aktive
Eigentlich ist unser Dolce-Vita-Hideaway fast zu schön, um es während Ihres Aufent-
haltes zu verlassen. Doch rund um Schloss Berg warten zahlreiche höchst attraktive 
Freizeitmöglichkeiten auf aktive Entdecker. Zum Beispiel beim Wandern: Direkt am 
Victor’s Landgasthaus Die Scheune führt die Traumschleife Dolinenweg vorbei, wenige 
Kilometer weiter können der Panoramaweg Perl und der Moselsteig erwandert werden – 
beide Wege zählen zu den schönsten der Großregion. Oder treten Sie lieber kräftig in die 
Pedale? Auch für Radler hat das Dreiländereck ein hervorragend ausgebautes Wegenetz 
mit herrlichen Weitblicken zu bieten. Und wenn Sie auf grünen Wiesen am liebsten 
sauber durchschwingen, dann werden Sie in der nahen Umgebung auf drei erstklassigen 
Golfplätzen Ihr Glück finden. Warum wir Ihnen gerade diese Aktivitäten empfehlen? 
Das hat natürlich einen guten Grund: Ab dieser Saison haben wir drei brandneue 
Arrangements im Angebot, mit denen Sie Ihre Wander-, Rad- oder Golf-Auszeit mit 
grenzenlosem Genuss verbinden können!

Grenzenlose Wanderlust

drei Übernachtungen inkl. Good-Morning-Sunshine-Frühstück 
••• pro Abend ein 4-Gang-Menü im Restaurant Bacchus ••• pro 
Tag ein gepackter Picknick-Rucksack ••• kostenfreies Mineral-
wasser bei Anreise auf dem Zimmer  ••• umfangreiches Karten- 
und Infomaterial für Ihre Touren ••• pro Person eine Fußmassage 
(je 30 Min.) in unserem Victor’s Spa ••• Entspannung im kleinen, 
stilvollen Wellnessbereich mit Schwimmbad, Whirlpool, Dampf-
bad, verschiedenen Saunen und Fitnessraum

ab 609 € p. P. im DZ der Kategorie Superior
ab 799 € im EZ der Kategorie Superior

Fahrradfreuden an der Mosel

drei Übernachtungen inkl. Good-Morning-Sunshine-Frühstück 
••• pro Abend ein 4-Gang-Menü im Restaurant Bacchus ••• pro 
Person ein Leih-E-Bike von unserem Luxemburger Kooperations- 
partner Rent a Bike an zwei Tagen  ••• kostenfreies Mineralwas-
ser bei Anreise auf dem Zimmer  ••• umfangreiches Karten- und 
Infomaterial für Ihre Touren ••• Entspannung im kleinen, stil-
vollen Wellnessbereich mit Schwimmbad, Whirlpool, Dampfbad, 
verschiedenen Saunen und Fitnessraum

ab 519 € p. P. im DZ der Kategorie Superior
ab 709 € im EZ der Kategorie Superior

Golfen im Dreiländereck

drei Übernachtungen inkl. Good-Morning- 
Sunshine-Frühstück ••• pro Abend ein 4-Gang- 
Menü im Restaurant Bacchus ••• kostenfreies 
Mineralwasser bei Anreise auf dem Zimmer  ••• Green- 
fee für „Kikuoka Country Club“ (Canach, Luxemburg), „Golf 
Château de Preisch“ (Basse-Rentgen, Frankreich) und „Golfclub 
Saarbrücken“ (Wallerfangen, Deutschland) inklusive ••• Entspan-
nung im kleinen, stilvollen Wellnessbereich mit Schwimmbad, 
Whirlpool, Dampfbad, verschiedenen Saunen und Fitnessraum

ab 739 € p. P. im DZ der Kategorie Superior
ab 929 € im EZ der Kategorie Superior

Weitere Zimmerkategorien auf Anfrage. Bis 14 Tage vor Anreise buchbar 
und kostenfrei stornierbar. Buchbar auf Anfrage und nach Verfügbarkeit.

Bei allen drei Arrangements (zusätzlich zu unseren eigenen Leistungen) inklusive: 
die kostenlose digitale Saarland Card, die Ihnen freien Eintritt zu derzeit mehr als 
100 Attraktionen sowie freie Fahrt mit Bus und Bahn im gesamten Saarland bietet. 
Weitere Informationen unter: www.card.saarland

Sarah Hackenberg, Souschefin im Victor’s Fine Dining by Christian Bau, gilt als eines der größten Kochtalente in 
Deutschland. Dies bestätigte der Gault&Millau im letzten Jahr mit der Verleihung des „Next Generation Awards“. 
Ihre aufsehenerregende Karriere begann die heute 30-Jährige in ihrer Heimatstadt Remscheid, wo sie ein Prakti-
kum im „Restaurant Heldmann“ absolvierte. Schnell entschied sie sich für eine Ausbildung als Köchin, die sie als 
Jahrgangsbeste beendete. Nach einer Zwischenstation in Hamburg landete Sarah Hackenberg auf Schloss Berg. 
Ein „Perfect Match“ – denn ihre große Faszination gilt der Welt der Krustentiere, und das Victor’s Fine Dining ist 
schließlich das kulinarische Mekka für Liebhaber von Fisch und Meeresfrüchten.
Ihr Lieblingsgericht im aktuellen Menü? „Effilochée vom Taschenkrebs mit Palmherz, Avocado und japanischen 
Zitrusfrüchten“, verrät sie im Gespräch mit der Schloss Bote-Redaktion. „Hierzu gare und verarbeite ich den 
Taschenkrebs selber – anschließend wird er mit einer Zitrus-Marinade angemacht und mit ganz feinen ‚Schuppen‘ 
von Avocado und Palmherz garniert. Ergänzt wird der Gang durch eine warme Krokette mit Taschenkrebs-Fleisch, 
dazu etwas Kaviar. Es ist ein sehr frischer, feiner und eleganter Gang, die kleinen ‚Schuppen‘ machen ihn zudem 
handwerklich sehr anspruchsvoll.“

VICTOR’S FINE DINING BY CHRISTIAN BAU

The future is female

NEU IM VICTOR’S SPA

Reviderm Mikrodermabrasion
Für das strahlende Hautgefühl, von dem Sie schon immer geträumt haben. Diese sanfte, nicht-invasive Behandlung ist 
die perfekte Wahl für alle, die einen schnellen und effektiven Weg suchen, um ihre Haut wieder zum Strahlen zu bringen. 
Das kontrollierte Intensivpeeling von Reviderm ist der Regenerationskick für Ihre Haut. Feinste Kristalle entfernen über-
schüssige, tote Hautzellen präzise und mit höchstem Komfort. Ihre Haut kann wieder atmen und bekommt einen fein-
porigen sowie frischen Teint, der Sie langanhaltend jünger wirken lässt. Ein Serum, eine Maske und eine hauttypgerechte 
Pflege bilden den perfekten Abschluss der Behandlung. Lassen Sie sich von unseren erfahrenen Beauty-Expertinnen 
verwöhnen und genießen Sie das frische, erneuerte Hautgefühl.

60 Minuten, 109 € (Gesicht) · 90 Minuten, 139 € (Gesicht, Hals, Dekolleté)

Glanzvolle
Verwandlung
Unser Victor's Spa erstrahlt nach einer 
stilvollen Modernisierung in neuem Glanz. 
Die Kombination von goldenen und 
schwarzen Akzenten verleiht unserem 
Wohlfühl-Refugium einen noch edleren 
und prunkvolleren Look, der aber vor 
allem auch die gewohnte Wärme und 
Behaglichkeit bewahrt – für ein noch 
angenehmeres Erlebnis bei unseren 
Beauty-Expertinnen.

Vereinbaren Sie gleich Ihren Termin im 
Victor’s Spa: +49 6866 79-940

„La Liste“: Victor’s Fine Dining erklimmt 
Platz 2
Die prestigeträchtige Gourmet-Institution „La Liste“ präsentierte am 22. No-
vember 2023 ihre neue Auswahl der 1.000 besten Restaurants. Nachdem das 
Victor’s Fine Dining im vergangenen Jahr erstmals die Top 10 erreichen konn-
te, konnten Christian Bau und sein Team die Sensation nun sogar toppen: Mit 
99 Punkten erreichte das aktuell beste Restaurant Deutschlands die zweit-
höchste Punktzahl im weltweiten Ranking. Wir sind unbeschreiblich stolz und 
gratulieren dem gesamten Team des Victor’s Fine Dining by Christian Bau zu 
diesem herausragenden und hochverdienten Erfolg!


