
 

   

`Paris - Tokio´ 

 
tartelette de saumon [ ventre ] avec caviar d´omble chevalier & myoga 

 

crabe avec choufleur & tosazu 

 
saba avec babeurre, yuzu koshu & ciboulette 

 

tuna toro & kampachi avec shoyu, wasabi & kinome 

 

huître `gillardeau´ [ légèrement cuites ]  

avec herbes, concombre & champagne 

 

effilochée au crabe avec cœur de palmier,  

avocat & agrumes japonais 

 

rouget barbet [ aburi ] avec daikon, kimizu & ponzu 

 

coquille saint-jacques [ grillée ] crème de cresson,  

agnolotti à l´oignon, crème fraîche, noix,  

vin jaune & truffe blanche 

 

homard bleut [ poché & grillé ] avec courge d´hokkaido,  

togarashi, beurre blanc, galanga & vinaigre de riz 

 

sole de vendée avec pommes de mer, kombu, poireau, 

caviar & beurre de dashi 

 

beaufort, comté jeune & comté mûri 

 

trèfle japonais avec poire nashi & calpico 

  

crème de chocolat d´ivoire avec agrumes,  

sauce au pamplemousse & glace au champagne 

 

chocolats & sweets 

 

 

 

 
`full experience´    € 328.- 

 menu sans fromage    € 319.-  

 menu sans crabe & fromage   € 289.- 

 menu sans crabe, coquille & fromage € 240.-   [ seulement le midi ] 

 

 



 

 
 

 

 

 

 

`Specials´ 

 
 

blue fin tuna [ akami ]  

avec foie de canard, mirin, fleur de sureau & truffes 

[ au lieu de rouget barbet € 10.- | supplement € 48.- p.p. ]  

 
Caviar [ 15g ]  

avec crabe royale & uni sur chawanmushi, mais grillé, 

bouillon de tuna fumé & katsuobushi 

 [ à partir de 2 personnes | supplement € 85.-  p.p. ] 

 

 
bœuf Miyazaki du Japon servi en shabu shabu  

avec des nouilles soban, champignons, edamame & bouillon umami 

[ par table | supplement € 50.-  p.p. ] 

 
Poulet `La Cour d´Armoise´ avec trévice, céleri, 

truffes, agnolotti & jus gras 

[ à partir de 2 personnes | supplement € 60.-  p.p. ] 

 
fromage au lait cru sur chariot  

 [ chariot au lieu de comté  € 20.- |  supplement € 30.-  p.P. ]  

 
valrhona - chocolat `Grand Crû´ avec fleur de sel,  

arôme de kumquat & huile d´olive `Armando MANNI´ 

 [ au lieu d´ivoire € 8.- | supplement € 28.-  p.p. ] 

 
truffe blanche du Piémont à la noisette, 

denmiso & vanille de Tahiti 

 [ au lie d´ivoire  € 15.- | supplement € 38.- p.p. ]  

 

 

 

dernière commande jusqu´au 12.45 h | 20.00 h 

 

restaurant le midi  12.00 – 16.00 h 

restaurant le soir  19.00 – 24.00 h 

 


