‘PARIS - TOKIO ©

KAROTTE 2 MIT GAMBERO ROSSO, CALPICO & MADRASCURRY
TARTELETTE VOM LACHS[-BAUCH] MIT SAIBLINGSCAVIAR, KATSUOBUSHI & MYOGA
HUMMER-CROUSTADE MIT BLUMENKOHL, TOSAZU & YuzU
TUNA-TARTELETTE MIT SHOYU, RADIESCHEN & WASABI
SABA-MAKRELE, MIT BUTTERMILCH, YUZU-KOSHU & SCHNITTLAUCH
GILLARDEAU-AUSTER [LEICHT GEGART] MIT GARTENGURKE & CHAMPAGNER
KAMPACHI [SASHIMI] & TORO MIT DAIKON,
MEERESWASSERCREME, KOJYU & CAVIAR

COQUILLE SAINT-JACQUES [GEGRILLT] MIT ERDARTISCHOCKE,
TREVISIANO, PERIGORDTRUFFEL & VIN JAUNE

ROTER GAMBERONI AUS PORTUGAL [GEDAMPFT & GEGRILLT] MIT
GRUNEN THAICURRYAROMEN, JASMINREIS & JUS VON DEN KOPFEN

STEINBUTT AUS DER VENDEE [GEREIFT] PALMHERZ,
ASIA-BROKKOLI, PURPLE CURRY & KOJISCHAUM

MOJITO | DESSERT AUS MINZE, LIMONE & RUM

GRAND CRU-SCHOKOLADE, [TEXTUREN] MIT PFEFFER
KUMQUATS & KOKOS-YUZUEIS

CHOCOLATS & SWEETS

==

"FULL EXPERIENCE " € 3380.~
MENU OHNE GAMBERONI € 275, [NURMITTAGS]



"SPECIALS ~

TASCHENKREBS [EFFILOCHEE] MIT AVOCADO,
JAPANISCHEN ZITRUSFRUCHTEN & CAVIAR
[sUPPLEMENT € 55.-P.P. ]

BEEF AUS DER PRAFEKTUR MIYAZAKI, JAFPAN

ALS SHABU SHABU SERVIERT MIT SOBANUDELN,
PILZEN, EDAMAME, TRUFFEL & UMAMISUD
[ TISCHWEISE | SUPPLEMENT € 60.- P.P. ]

AUF BINCHOTAN GEGRILLT MIT AGNOLOTTI VON
GESCHMORTER SCHULTER, CREMIGEN ZWIEBELN & TRUFFEL
[ TISCHWEISE | SUPPLEMENT € 73.-P.P.]

ROHMILCHKASE "MAITRE ANTONY VOM WAGEN
[ SUPPLEMENT € 35.~ P.P. | ANSTATT DESSERT € 12.~ P.P.J]

TRUFFEL AUS DEM PERIGORD MIT PIEMONT-HASELNUSS,
DENMISO & TAHITI-VANILLE
[ANSTATT SCHOKOLADE € 10.~ | SUPPLEMENT € 38.~P.P. ]

ANNAHME BIS 12.45 UHR [ 20.00 UHR

RESTAURANT MITTAGS 12.00 — 16.00 UHR
RESTAURANT ABENDS 19.00 — 24.00 UHR




